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2.2. Luonnonvarainen riista, joka toimitetaan vahariskisista toiminnoista annetun ase-
tuksen 4 8:n 4, 5 ja 6 kohdan mukaiseen ilmoitettuun elintarvikehuoneistoon

3. Karhun ja hylkeen voi ruhon jadhtymisen nopeuttamiseksi nylked ennen toimittamista vahé-
riskisista toiminnoista annetun asetuksen 4 8:n 5 ja 6 kohdan mukaiseen ilmoitettuun elintar-
vikehuoneistoon edellyttéen, ettd nylkeminen voidaan suorittaa hygieenisesti. Muu luonnonva-
rainen riista tulee toimittaa vahariskisista toiminnoista annetun asetuksen 4 8:n 4, 5 ja 6 koh-
dan mukaiseen ilmoitettuun elintarvikehuoneistoon nylkeméattdmana ja kyniméttomana.

4.3. Maidon kuljetus, toimittaminen ja muu kasittely

1. Maidon jadhdytykseen ja sdilytykseen kaytettavat tilat (maitohuone) eivat saa olla suorassa
yhteydessa eléintenpitotiloihin eivatk& muihinkaan tiloihin, joista voi siirtya likaa maitohuo-
neeseen. Maitohuone on erotettava tallaisista tiloista vélitilan ja kahden suljettavan oven taik-
ka yhden oven avulla, jolloin ilmavirta ei saa olla likaisista tiloista maitohuoneeseen pain.

2. Maitohuonetta saa kayttaa vain maidon ja lypsyvalineiden kasittelyyn liittyvaan toimintaan
ja maito on luovutukseen asti sailytettavé naissa tiloissa.

3. Maidon kaésittelylaitteet ja -valineet, jotka ovat kosketuksissa maitoon, on pesun ja mahdol-
lisen desinfioinnin jalkeen huuhdeltava vedelld, joka taytt4é tdmén asetuksen liitteessa 1 s&é-

detyt vaatimukset. Pesun ja desinfioinnin jélkeen on varmistuttava siité, ettd huuhteluvesi va-
luu pois laitteista ja sdilidista.

4. Maito ei saa jaatya alkutuotantopaikalla. Jos alkutuotantopaikalla ja&dytetadn ternimaitoa,
se on tehtdvd mahdollisimman nopeasti lypsyn ja maidon jadhdytyksen jalkeen. Jaadytetty ter-
nimaito on luovutukseen asti séilytettava ja kuljetettava -12°C:n lampdétilassa tai kylmemmaés-
Sé.

5. Siirrettdessa maitoa kuljetussailioon laitokseen tapahtuvaa kuljetusta varten saa siirrettavan
maidon lampdtila olla korkeintaan 6°C. Yksittéisissa tapauksissa voidaan kuljetussailiodn siir-
t&a maitoa, jonka lampatila on korkeintaan 10°C edellyttéen, ettd kuljetussailiossa olevan
maidon lampatila ei tdman takia ylitd 6°C. Maidon [&mp6tila ei kuljetuksen aikaan saa ylittad
6°C.

6. Alkutuotannon toimijalla on oltava Kirjanpito, josta selviéd, ettd alkutuotantopaikalla nou-
datetaan lainsaddannon edellyttamid lampotiloja maidon séilytyksessa ja siirtdmisessa.

7. Sen lisaksi, mita vahariskisista toiminnoista annetussa asetuksessa saadetaan, raakamaitoa
saa maidontuotantotilalta toimittaa vain

a) elintarvikelain 13 8:n 2 momentin mukaiseen hyvéksyttyyn elintarvikehuoneistoon;

b) samalla maidontuotantotilalla toimivaan ilmoitettuun elintarvikehuoneistoon, jossa tuotta-
ja luovuttaa tuottamaansa raakamaitoa suoraan kuluttajalle raakamaidon tuotannon ja luovu-
tuksen elintarvikehygieniasta annetun maa- ja metsatalousministerion asetuksen ( / ) mukai-
sesti;



c¢) samalla maidontuotantotilalla toimivaan vahittdismyyntipaikkaan, jossa tuottajaa kayttaa
raakamaidon maitotuotteiden, ei kuitenkaan l&mpokéasitteleméattdman maidon ja l&mpokasitte-
leméattdman kerman, sekd muiden elintarvikkeiden valmistukseen.

8. Kun alkutuotannon toimija toimittaa raakamaitoa edella b tai ¢ alakohdan mukaiseen elin-
tarvikehuoneistoon, raakamaidon mikrobilaakejadmien testaukseen sovelletaan laitosasetuksen
liitteen 2 12 luvun 1 kohdan vaatimuksia.
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Luku 4. Maito

Kun ternimaitoa tai muuta raakamaitoa luovutetaan suoraan kuluttajalle vahariskisisté toi-
minnoista annetun asetuksen 2 8:n 4 ja 5 kohdan mukaisesti tai jaddytettyd ternimaitoa toimi-
tetaan paikalliseen vahittdismyyntiin saman asetuksen 3 §:n 3 kohdan mukaisesti, alkutuotan-
toon, luovutukseen ja toimittamiseen sovelletaan eldimista saatavien elintarvikkeiden hygie-
nia-asetuksen liitteen 111 jakson 1X alkutuotantoa koskevia vaatimuksia, tdman asetuksen mai-
dontuotantoa koskevia vaatimuksia, ja lisdksi seuraavia vaatimuksia:

1. Raakamaitoa ei saa muutoin kasitelld kuin jadhdyttaa ja annostella kuluttajan astiaan. Ter-
nimaitoa saa kuitenkin myds pakata ja jaddyttaa.

2. Vahittaismyyntiin ei saa toimittaa muuta raakamaitoa kuin alkutuotantopaikalla jaadytettya
ternimaitoa. Pakatussa ternimaidossa on oltava eldimisté saatavien elintarvikkeiden hygienia-
asetuksen liitteen 111 jakson IX IV luvun mukaiset merkinnat.

3. Asiakkaan tulee paésta mahdolliseen myyntitilaan kulkematta eldintenpitotilojen tai mai-
donkasittelytilojen kautta. Maitohuonetta ei saa kayttdad myyntitilana.

4. Elaimista saatavien elintarvikkeiden hygienia-asetuksessa sdédettyja vaatimuksia raaka-
maidon tutkimustiheydesté ei sovelleta sellaisella alkutuotantopaikalla, joka ei toimita maitoa
laitokseen. Talloin toimijan on laadittava naytteenottosuunnitelma raakamaidon somaattisten
solujen mééarén, pesakemaéran ja mikrobiladkejadmien sd&nnolliseksi tutkimiseksi.

5. Toimijan on raakamaidon luovutuksen yhteydessa annettava kuluttajalle tiedot raakamaidon
tuotannon ja luovutuksen elintarvikehygieniasta annetun maa- ja metsatalousministerion ase-
tuksen ( / ) 4 8&:n mukaisesti. Vaatimus ei koske ternimaitoa.

6. Raakamaidon on taytettdvé raakamaidon tuotannon ja luovutuksen elintarvikehygieniasta
annetun maa- ja metsatalousministerion asetuksen ( / ) liitteen 3 B kohdan vaatimukset kos-
kien somaattisten solujen maaraa ja pesakemaarad. Vaatimus ei koske ternimaitoa.



